| Jeudi7 aoit

Caroftes BIO Répées en
Vinaigrette

)
:

Chipolata de La
Salaison des Alpes & sa
Sauce Rougail

Semoule BIO Gonflée

Ratatouille, Tomates &
Courgettes BIO

Comté BIO AOP
Seignemartin

Yaourt Nature Sucré de
La Ferme des 4 Saisons

lundi 11 aodt

Salade de Riz BIO
Tex-Mex

Aiguillette de Poulet
Frangais & la Créme

Petits-Pois & Carottes BIO
Etuvés

MENUS DU MOIS D'AQUT 2025

Abondance Fruitiere
AOQOP

Purée Pomme & Péche
Lezsaisons

Cake aux Olives Leziroy

Riz Basmati BIO cuit
fagon Pilaf

Dos de Cabillaud sauce
Vierge

Riz Basmati BIO cuit
fagon Pilaf

Haricots Plats Tomatés
Tome des Bauges AOP
Nectarine BIO

Salade de Haricots Verts
BIO Frangais

Brandade de Colin
Tian Provencgal
Tomme Fermiére

Yaourt aux Fruits Fermier

| mardi 12 aoit ' E

Salade Verte &
Vinaigrette

Bolognaise & I'Egréné de
Pois BIO Frangais

Spaghettis BIO Alpina
Savoie

Carottes Vichy
Mevule de Savoie BIO
Melon Charentais HVE

mercredi 13 aodt

Salade Verte &
Vinaigrette

ROt de Veau Frangais
au Jus

Purée Chou-Fleur &
Haricots Blancs BIO

Comté BIO ACP
Seignemartin

Pastéque a Croquer

Concombre BIO fagon
Tzatziki

CEufs Brouillés BIO
Frangais au Fromage

Pommes de Terre au
Four

Epinards Francgais
Crémeux au Lait BIO du
Crét Joli

Brie des Paturages
Comtois

Carrot Cake Leziroy

Jeud 14 ao0t &

Concombre BIO & la
Créme

Dos d'Eglefin, Huile
d'Olive & Basilic

Coquillettes BIO Alpina
Savoie

Courgettes BIO Confites
au Cumin

Raclefte IGP de Savoie

Génoise & la Confiture
d'Abricot Lezsaisons

Tomates de Gaillard &
Vinaigrette

Colombo d'Emincé de
Dinde Frangaise

Torsades BIO Alpina
Savoie

Courgettes BIO facon
BBQ

BUchette de Chévre

Pastéque a Croguer

| Fén&15/08

Radis Roses & Beurre

Diot au Vin Blanc de La
Salaison des Alpes,
La-Roche-sur-Foron

Purée de Pols Cassés
BIO

Ratatouille Tradition
Fromage de Région

Duo de Pastéque &
Melon

Taboulé aux Légumes

Emincé de Porc Francgais
& la Moutarde

Polenta BIO Tradition

Choux de Bruxelles
Sautés

Fromage de Région
Salade de Fruits Frais

Tomates & Vinaigrette

Emincé de Dinde
Frangaise & l'ltalienne

Riz BIO cuit fagon Pilaf
Carottes & la Creme
Fromage de Région

Cake au Chocolat
Leziroy

Terrine Chou-Fleur &
Carottes, Sauce Tartare
Leztroy

Emincé de Poulet
Frangais & la Créme

Purée de Pommes de
Terre

Poélée de Haricofts
Beurre

Fromage de Région

Compote Lezsaisons

Courgettes BIO Rapées
sauce & IAndalouse

Tarte Tomate &
Moutarde

Pommes de Terre & la
Vapeur

Purée de Brocolis BIO
Fromage de Région
Fruit de Saison

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND notre digtéficienne. lls peuvent éire maodifiés en fonction des oppaoriunités de la saison. lis sont conformes au décref n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.



Portages a Domicile : ETREMBIERES

Betteraves Rouges HVE
& Vinaigrette Leziroy

Colombo de Colin
Estival, Courgette &
Caroftes BIO

Riz Camarguadis BIO IGP
cuit fagon Pilaf

Gruyére IGP,
Franche-Comté

Yaourt aux Fruits Fermier

Radis Roses & Beurre

Escalope de Dinde
Frangaise Sauce au
Cidre

Pommes de Terre
Vapeur

MENUS DU MOIS D'AOUT 2025

Tomates & Poivrons
fagon Basquaise

BOchette de Chevre

‘ Flan Chocolat, Lait BIO
3 : de Minzier

lundi 18 aoit

| lundi 25 aoit

Repas Froid 19/08

Tomates de Gaillard &
Vinaigrette

Filet de Poulet Francais
aux Herbes & Sauce
Barbecue

Salade de Perlines BIO
Alpina Savoie

Meule de Savoie BIO
Nectarine BIO

mardi 26 act

Terrine de Carottes &
Brocolis BIO, scuce
Tartare Leziroy

Plein Filet de Colin
d'Alaska Pané

Riz BIO cuit fagon Pilaf

Courgettes BIO
Barbecue

Reblochon AOP de La
Fromagerie Peguet,
Fillinges

Melon Charentais HVE

mercredi 20 ao0t

Salade de Pommes de
Terre

Quenelle Nature BIO de
Royans & la Béchamel

Haricots Verts BIO
Frangais Persillés

Reblochon AOP

Créme Dessert Vanille
Leztroy, au Laif BIO de
Minzier

mercredi 27 aoit

Saucisson de La Salaison
des Alpes & Cornichon

Quiche au Fromage,
CEufs & Lait BIO

Purée Carottes &
Lentilles Corail BIO

Petits-Pois cuits a
IEtuvée

Comté BIO AOP
Seignemartin

Prune

SOl e S e e e

jeudi 21 aodi

Salade de Chou-Fleur
Tomatée

Sauté de Boeuf Frangais
Polenta BIO Tradition
Tomates Provengale

Brie des Paturages
Comtois

Cookie aux Pépites de
Chocolat Leztroy

jeudi 28 aoit

Tomates de Gaillard
fagen Kachumbari

Hachis Parmentier, Boeuf
BIO Frangais

Poélée de Haricots
Beurre Persillés

Camembert des
Paturages Comtois
Yaourt & la Péche de
Vigne BIO de Minzier

vendredi 22 goit

Salade Verte &
Vinaigrette

Gnocchis BIO sauce
Tomatée Lezsaisons

Courgettes BIO au Pistou
Raclette IGP
Melon Charentais HVE

Repas Froid 29/08

Salade Verte &
Vinaigrette

CEufs Durs Frangais &
Mayonnaise Lezsaisons

Taboulé Criental,
Semoule & Boulghour
BIO

Gruyere IGP

Purée de Pomme
Lezsaisons

L AeiZS doll i L

: samedisouo_ai

Radis Roses & Beurre

Emincé de Veau
Frangais au Romarin

Crozets BIO Alpina
Savoie Crémeux

Ratatoville Tradition
Fromage de Région
Salade de Fruits Frais

Cake Courgette & Mais
Leziroy

P'it Colin Crémé

Purée de Pois Cassés
BIO

Tian Provengal
Fromage de Région
Pasteque & Croquer

dimanche uaoﬁ!” .

Tranche de Melon
Charentais

Diot de Région au Vin
Blanc

Mijotée de Lentilies
Vertes BIO & Carottes

Fromage de Région

Yaourt Nature Sucré
Fermier

dimanche 31 mﬁ‘l 5

Radis Roses & Beurre

Boulettes de Boeuf BIO
Francgais Sauce Céapres
& Paprika

Pommes de Terre au
Four

Epinards Frangais
Cremeux au Lait BIO du
Crét Joli

Fromage de Région

Crumble Pomme &
Abricot Leziroy

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND notre diététicienne. lls peuvent élre modifiés en fonclion des opportunités de la saison. lls sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.




lIs sont réalisés conformément au Décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutitionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire
Nous ne pouvons vous garantir & 100 % de la composition d'un plat, la liste des allergénes est a tifre indicatif

Atelier Faucigny - Allergénes 5J

Ces Menus sont validés par Fanny PREVOND nofre Diététicienne, ils peuvent éfres modifiés en fonction des opportunités de la Saison

- | Caroftes BIO Rapées 1-2-3-8-10-14- |- - Salade Verte & Vinaigretie Leziroy 1-2-3-8-10-14- | Salade de Concombres BIO fagon Tzakziki |1-2-3-8-10-14-  |[Tomates de Gaillard & Vinaigrete Leziroy |1-2-3-8-10-14-
fﬂiﬂ;’:‘u IL" Solalson des Alpes .59 | 535 1014-  |Dos de Cabilaud sauce Vierge :ﬁ“"“'s""“'m' Eqréné de Pois BIO Francais en Bolognalse | 1-2-3-8-10-14- | Burger Leztray, Steak Haché BIO Frangals | 1-2:38-10-12-14- (E:’:l’o‘:‘ige Dinde Francdlag fagon 12-3-8-10-14-
- 1-2-3-8-10-14- 1-2-3-8-10-11-14~ :;2_]34-_4-5-&8-10- 1-2-3-8-10-14-
~— |semoule BIO Gonfiée 1-2-3-8- Riz Basmatl BIO cuit fagon Pilaf 1-2-3-8- Spaghelfis BIO Alpina Savole 1-2-3-8- PDT au Four 1-2-3-8- Torsades BIO Alpina Savole 1-2-38-
. Tomale & Courgefte 810 en Rataloulle  |1-2-38- Haricots Plats Tomatés 1-238-
o Tome des Bauges AOP 1- fromage Rapé frangais 1- Bichetle de Chévie 1-
8 L% > | %ﬁ,’i{'.{- 1-
Yaourt Nature Sucré de La Ferme des 4
s Raicnker 1- Neciarine BIO - Melon HVE - Carrot Cake Leziroy 1-2-3-7-11- Pasiéque en Tranche =
§ lund ao Allerae ardi 12 ao i di 14 ao andred| 15 ao Féria A
salade de Riz BIO fagon Tex-Mex 1-2-3-8-10-14-  {Salade de Harlcofs Veris BIO Francals 1-2-3-8-10-14-  {Salade Verte & Vinaigrette Leziroy 1-2-38-10-14- |- = Petits Radis & Beurre 1-
: Algulllette de Poulet Frangals sauce s - 1-2-3-4-5-6-8-10- Bouleltes de Pols Chiche & Poivron BIO, ; 5
Créme ) 1-2-3-8-10-14 Brandade de Colin 14- R6li de Veau Frangais ef Jus 1-2-3-8-10-14- Bl Toahs Lestaibons 1-2-3-8-10-14- iotqu Vin Blanc de La Salalson des Aes 1-2-3-8-10-14-
e 12381014 1-2-3-8-10-14- 1-2-3-8- :f TR
Petifs-Pols Eluvés & Caroftes BIO 1-2-3-8- Purée Chou Fleur & Harlcots Blancs BIO 1-2-38- Coquilleties BIO Alpina Savoie 1-2-3-8- Purée de Pols Cassés BIO 1-2-3-8-
Courgettes BIO Confites au Cumin 1-2-38- Ratatouille 1-2-3-8-
; Abondance Fruiliere AOP 1- Comié BIO AOP, Seignemartin 1- Raclefte IGP de Savole L= Fromage de Région I
: Fromage Blanc 81O du Crét Joli 1-7- an bert des Paturages Comtols
~ Purée Porme & P&che Lezsalsons - fagen Stacciatella Pastéque & Croguer — Génoise & la Confiture d'Abricot Lezsaisons| 1-2-3- Salade Pastéque & Melon =
@R lundi 18 o Z ardi 19 ao A edi 20 g0 = dl 21 ao endred| 22 ao
/1 Bett:
2 Leﬂ::"e‘ RegEsVERVIdgRte 1-2:3.8-10-14-  |Tomates de Galllard 2 Vinaigrette 1:2:38-10-14-  Salade de Pommes de Terre 12381014 |- - salade Verle, Douce Vindigrefte 1-2-38-10-14-
3 Colombo de Colin Recette Estivale, 1-2-3-4-5-6-8-10- |Filet de Poulet Frangais aux Herbes & Quenelles Nalure BIO de Royans & la g ® =
Cour, & Carofie BIO 114 s B tie 1-2-3-8-10-14- Béc i 1-2-3-8-10-14-  |Sauté de Boeuf Frangais 1-2-3-8-10-14-  {Gnocchis BIO sauce Tomaiée Lezsaisons | 1-2-3-8-10-14.
12:3:8-10-11-14-| 0 2 . 1-2:38-10-14- 1-2-38-10-14-
.~ |Riz Camarguais BIO IGF cult fagon Pilaf 1-2-38- Salade de Perlines BIO Alpina Savoie 12-38- Haricols Verls BIO Frangals Persillés 1-2-3-8- Folenta BIO Tradition 1-2-3-8-
= ‘Tomate Provengale 1-2-38-
- Meule de Savole BIO 1- Brie des Paturages Comtois 1- Emmental Rapé Frangais 1-
3 | Yaourt Fermier BIO du Crét Joll 1-
B |4 la Confiture de Cerise Lezsalsons N ine BIO - ﬁ:::l-':' Dessaitvanile ou Lt Blede 1-2-3- Cookie aux Pépites de Chocolat Leztroy -2-3-7- Melon HVE -
- Radis Roses & Beurnre 1- - - E":ﬁf::ndo L3 SClahon e dmes e 1-2-3-8-10-14-  {Tormates de Galllard fagon Kachumbari 1-2-3-8- 1Salade Verte & Vinaigrette Leziroy 1-2-3-8-10-14-
=y Escalope de Dinde Frangaise sauce au Plein Filet de Colin d’'Alaska Pané & Sauce | 1-2-3-4-5-6-8-10- " L CEufs Durs Frangais & Mayeonnaise . _’
Cidre 1-2-3-8-10-14- tas Lt i Quiche au Fromage, Laif & CEuf BIO 1-2-3-8-10-14-  |Hachis Parmentier de Besuf BIO Frangais | 1-2-3-8-10-14- Lezscisons 1-2-3-8-10-14
1-2-3-8-10-14- 1-2-3-8-10-14- 1-2-3-8-10-14- 1-2-3-8-10-14-
> - , St le & Boulgh
 Pommes de Terre & la Vapeur 1238 Riz 810 cult fagon Pilaf 1238 Purée Carottes & Lentllles Corall BIO 1238 :‘i‘g"""’ Srientasmetiet BoUg iR
‘Basquaise de Poivron & Tomate 1-238- Courgetfes BIO Bal ecue 11238
& e Dés de Gruyére IGP 1-
B,
Flan Chocelat, au Lait BIO de Minzier 1-2-3-7- — Prunes - Yaourt & la Péche de Vigne BIO de Minzier |1- Purée de Pomme Lezsaisons -
~ Subsitut fromage MATERNELLE
| subsfifut SANS VIANDE / SANS POISSON
. - . f i . - .
Lait Gluten CEuf Poisson | Crustacé | Mollusque Soja Céleri | Arachide |Moutarde|Frult @ Coque| $ésame Lupin Sulfites
N° 1 2 3 4 5 6 7 8 7 10 11 12 13 14




