afag N/ |
Restaurant Scolaire : ETREMBIERES ECOLE

= AFNOR CERTIFICATION =

lundi 13 avr. mardi 14 avr. jeudi 16 avr. vendredi 17 avr.

L'équipe Leztroy Vous souhaite de Bonnes Vacances !

Renirée Scolaire 20/04 mardi 21 avr. jeudi 23 avr. vendredi 24 avr.

Plein Filet de Colin d'Alaska Pané &

inai é Sauté de Veau Frangais Romarin
Betteraves Rouges BIO en Vinaigrette Sauce Tartare Leztroy Salade Verte, Vinaigrette Leztroy & Des c

MENUS DU MOIS D'AVRIL 2026

de Gruyére IGP Riz BIO cuit facon Pilaf
Raviolis Champignons & Ail des Ours Pommes de Terre BIO fagon Potatoes T — - | ek
BlO de $t-Jean, Sauce Pesto Epinards BIO Frangais au Lait BIO du Alpes Mir?zlth;r eureechametau tal =
Emmental Rapé Frangais Crét Joli : : b ,
) ) Coquillettes BIO Alpina Savoie au Reblochon AOP de La Fromagerie
Purée de Pomme HVE Lezsaisons Mevle de Savoie BIO Beurre Peguet, Fillinges
Pomme HVE de Chevrier, Atout Pom Flan Vanille Lezfroy au Lait BIO Fraises FI'ClI'IGGiSES
lundi 27 avr. mardi 28 avr. Jeudi 30 avr. vendredi 1 mai
p— o Salade de Pépinettes BIO Alpina
Caroftes Rapées BIO Vinaigrette Savoie facon Tex-Mex o
Leztroy . . Salade Verte & Vinaigrette Leztroy
. ) " . Quiche au Fromage, CEufs BIO Frangais .
P'tit Colin & Riz BIO facon Paélla & Lait BIO de La Ferme de Minzier Tranche de Jambon Blanc Frangais
Fromage de Chévre Demi-Sec, La Piifde 65 Brocoils BIO Ecrasé de PDT de Savoie Ferié
Chévrerie des Moises Petit Sucré Fromage Blanc BIO du Crét Joli & la
Compotée Pomme & Abricot BIO Confiture de Cerises Lezsaisons

LeFiniinne Biscuit Spéculos Leztroy

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND notre diététicienne. Is peuvent étre modifiés en fonction des opportunités de la saison. lis sont conformes au décret n®2011-1227 du 30.09.2011 relatif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
Vous pouvez retrouver les subslituis et allergénes sur le fichier joint @ ce document.



MENUS DU MOIS D'AVRIL 2026

Iundi & avr. | Férié_| Allergéne

Radis Roses & Beune 1=

Dict de La Salaison des Alpes & la
Vigneronne

1-2-38-10-14-

Palenta BIO Tradition {1-2-3-8-

Fromage de Région -

Fruit de Saison

lundi 13 avr. Allergéne

 salade de Lenlilies Verles BIO Frangaises | 1-2-3-8-10-14-

Haut de Cuisse de Poulet Frangals fagon }1-2-3-8-10-14-

Purée PDT & Chou-Fleur BIO 1-2-3-8-

Yaourt Fermier HVE du GEAC du Pré

Jourdan, St-Laurent :
a la Confiture de Mirabelie Lezsalsons 1-

lundi 20 avr. | Allergéne
‘|Salade de Betteraves Rouges BIO ! 1-2-3-8-10-14-

Raviolis Champ. & Ail des Ours BIO Royans, |
Sauce Pesio : 1-2:3-8-10-11-14-

Emmental Rapé Frangais 1-

_|Purée de Pomme HVE Lezsalsons —~

Allergéne

:mqrd 7 avr.

Atelier Faucigny - Allergenes 5J

Ces Menus sont validés par Fanny PREVOND notre Diétélicienne, ils peuvent &ires modifiés en fonctien des opportunités de la Saison
lls sont réalisés conformément au Décret n® 2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutrifionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire
Nous ne pouvons vous garantir & 100 % de la composition d'un plat, la liste des allergénes est a titre indicatif
B {jeudi 9 avr. Allergéne i:vendred‘i 10 avr. | Allergéne

Caroftes BIO Répées en Vinaigrelte

Emincé de Poulet Frangais sauce Yassa

Torsades BIO Alpina Savoie

‘mard| 14 avr.

Lieu Sauce Cuny

Caroties BIO a la Créme
Meule de Savoie BIO

Tomme Fermiére de Reignier

Pomme BIO de Cercier, Lacroix

‘mardi 21 avr.

PDT BIO fagon Potatoes

Joli

Meule de Savole BIO

‘mardi 28 avr.

Pomme HVE de Chevrier, Atout Pom

Yaourt & la Mirabelle BIO de Minzier

Tartare L!ﬂloi

Epinards BIO Frangals au Lail BIO du Crét

- 1-2-3-8-10-14-

Riz Camarguals IGP BIO cult fagon Pllaf

=

-

Allergéne  [merciedl 8 ave
1-2-3-8-10-14- fd

1-2-3-8-10-14- P'tit Colin Sauce Paprika

1-2-3-8- |Boulghour BIO Gonfié

Purée de Brocolls BIO
Comté BIC AOF, Seignemarlin de Nanlua

Compotée Pomme & Abricot BIO
Lezsaisons
Allergéne  [mercredi 15 avn

e Salade Verte, Vinaigrette Leziroy

1-2-3-4-5-6-8-10-

14 Pizza au Fromage Leztroy

1238 “Iuls Durs BIO Frangais & Mayonnaise
|Lezsalsons
1-2-3-8- |

s

- Tiramisu au Chocolat Leziroy

Plein Filet de Colin d'Alaska Pané & Sauce |

Allergéne  imerciedi 22 avr,
- Radiis Roses & Beunre
1-2-3-4-5-6-8-10- | Aiguiliette de Poulet Frangals a lo
14- I'falienne
1-2-3-8-10-14- liche au F

i
1-2-3-8- |Polenta 810 Tradition

1-2-38- Poélée de Haricotfs Beurre BIO

Yaourt Nalure Sucré BIO de GAEC de
\Tétaz, $t-Germain-Les-Paroisses
imercredi 29 avr.

Allergéne

Allergéne

|
‘ 1-2-3-4-5-6-8-10-
4

' 1-2-3-8-10-14-

1-2-38-
1-2-3-8-

Allergéne

i
|1-2:3:8-10-14-
|

11-2:-3:8-10-14-

11-2-3-5-1(»14—
I
|
|
i

|
[12:37-
Allergéne
e

|

11-2-3-8-10-14-
1-2-3-8-10-14-
1-2-3-8-

1-2-3-8-

Allergéne

Parmentiére de PDT BIO 1-2-3-8-10-14-

Bouchée Panée de Pois, Coco & Curty &
Sauce Ffromage Blanc BIO

Pefits-Pois & Carottes BIO Etuvés |1-2-3-8-

|
Carré du Trieves BIO de La Laiterie du Munfi 1
(Aiguille

Banane des Anfilles =

Jeudi 16 avr. Allergéne
Caroffes & Chou BIO fagon Coleslaw i 1-2-38-10-14-
sauce Carbonara Letiroy 11-2-3-8-10-14-

1-2-3-8-10-14-
spaghettis BIO Alpina Savoie {1238

|
Emmental Rapé Frangais I=
Compotée Pomme & Chataigne BIO
Lezsalsons |

Ejeudl 23 avr. Allergéne
Salade Verte, Vinaigrette Leztroy 1 1-2-3-8-10-14-

Chipoclata Grilée de La Salaison des Alpes | 1-2-3-8-10-14-
1-2-3-8-10-14-

Coquilleties BIO Alpina Savole au Beurre 1-2-3-8-

Dés de Giuyere IGF de Franche Comié 1-

Flan Vanille Leziroy, au Lall BIO 1-2-3-

ljeud! 30 avr. Allergéne

Guocamols Leztroy & Salade Verfeen |

Vinalgrette

|
1-2-3-8-10-1 1-14- Chill Con Caine, au Boeul BIO Frangais | 1-2-38-10-14-

Riz Basmati BIO Cuit fagon Pilaf
|

|
Génoise Chocolat & Pate a Tartiner I.u!ruﬂ‘ 1-2-3-7-11-

[vendiedi 17 avr,

Beauf BIO GAEC des Saveie & du Jura

fagon Bourguignon

Savoie
Haricots Verts BIO Frangais Persillés

Minzier
{vendredi 24 awr.

Sauté de Veou Frangais au Romarin

Riz BIO Cuit fagon Pilaf

Joli

|Brie des

Comtois

Fillinges
Fraises Frangaises

:vendredi 1 mai

Gratin Dauphinois Lezsaisons, au PDT de

Créme Caramel Leztroy, au Lait BIO de

[Cotiiiow des Aipes I 123e-10-14-
Chou-Fleur Béchamel au Lail BIO du Crét

Reblochon AOF de La Fruitiére de Peguet, |

11-2-38-10-14-
|

12-38-10-14-
|12-3-8-

Allergéene

11-2-3-8-10-14-
1-2-38-10-14-
|
1238
1238
i
{
123

Allergéne

11:2-38-10-14-

11238
1238

-

{1+

Allergéne

| | | |
Carottes BIO Rapées en Vinaigrette ;In2-3-8n10-14- Salade de Pépinettes BIO fagon Tex-Mex | 1-2-3-8-10-14- - !— Salade Verte, Vinaigrette Leziroy 1-2-3-8-10-14-  |Radis Roses & Beurre 1-
-2- 8 i -. ! | i i 1-2-3-4-5-6-8-10-
| P'iit Colin fagon Paélla, au Riz BIO 2G5 10x JQuichenu FromageeELtaLal BiDidey 1-2-3-8-10-14- Q)uanel?e Haiire:al@:de 8 lsanmayce: 11-2-38-10-14-  |Tranche de Jombon Blanc Frangais 11-2-3-8-10-14- | Dos d'Eglefin Huile d'Olive & Basilic |
14- Minzier Béchamel 1 - 3 |14~
1-2-3-8-10-14- R = F 1-2-3-8-10-14-
Purée de Brocolis BIO 1-2-3-8- Petits-Pols Etuvés 1-2-38- Ecrasé de Pommes de Terre de Savole 1-2-3-8- Purée de Pols Cassés BIC 1-2-3-8-
- ‘ Purée Caroltes & Lenfllles Corall BIO ‘ 1-2-3-8- Courgette au Cumin 1-2-38-
e Chévre = 1- |
e z:z‘:: Dornk-Sek. L Chéviare, o' - Pelit Sucre = Abondance AGP de Nos Fruiliéres i fromage Blanc BIO de Minzier | Fromage de Région -
~_ |Compolée Pomme & Abricot BIO A | i - : »
e eciions = Spéculos Leztroy 1-2-3- Banane des Antilles [ ala Confiture de Cerises Lezsaisons 1 Fruit de Saison
Substitut fromage MATERNELLE
Substitut SANS VIANDE / SANS POISSON
Lait Gluten CEuf Poisson | Crustacé | Mollusque Soja Céleri | Arachide |Moutarde| Fruit & Coque| Sésame Lupin Sulfites
N° 1 2 3 4 5 ) 7 8 9 10 11 12 13 14




