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MENUS DU MOIS DE MAI 2026

lundi 4 mai

Carottes RGpées & Mals
en Vinaigrette

Diot au Vin Blanc de La
Salaison des Alpes,
La-Roche-sur-Foron

Crozets BIO Alpina
Savoie Crémeux

Brocolis BIO Persillés

Camembert des
Paturages Comtois

Salade d'Ananas, Sirop
de Vanille

lundi 11 mai

Befteraves Rouges BIO &
Mdiis en Vincigrette

Torsades BIO Alpina
Savoie & Sa Sauce
Bolognaise de Pois BIO

Haricots Beurre BIO
Francais Persillés

Meule de Savoie BIO

Purée de Pomme HVE
Lezsaisons

mardi 5 mail

Salade de Betteraves
Rouge BIO

Brandade aux Pommes
de Terre de Savoie

Salsifis en Persillade

Gruyére IGP, de
Franche-Comté

Compotée Pomme &
Rhubarbe BIO Lezsaisons

mardi 12 mai

Parmentiére de Pommes
de Terre BIO

Sauté de Filet de Poulet
Frangais sauce Pesto

Petits-Pois & Caroftes
Etuvés

Raclette IGP de Savoie

Sablé Indien & la Noix de
Coco Leztroy

mercredi é mai
Salade d'Endives

Steak Haché de Boeuf
BIO Frangais & son Jus

Riz Camarguais BIO IGP
cuit fagon Pilaf

Epinards BIO Frangais au
Lait BIO du Crét Joli
Carré du Trieves BIO de
La Laiterie du
Mont-Aiguille

Pomme de
Havute-Savoie

mercredi 13 mal

Radis Roses Frangais &
Beurre

Escalope de Porc
Frangais Sauce
Moutarde

Purée Chou-Fleur BIO &
Haricot Lingot

BOchette de Chevre

Yaourt aux Fruits Fermier

Jeudl 7 mal

Salade Verte & Douce
Vinaigrette

Escalope de Dinde
Frangaise & la Créme

Boulghour BIO Gonflé
Légumes Sautés Sésame
Comté BIO AOP

Yaourt aux Fruits Fermier

Férlé 14/05

Composée de Saison

Filet de Merlu, Sauce
Vierge

Riz BIO cuit fagon Pilaf
Courgettes Sautées
Fromage de Région

Moelleux au Chocolat
Leziroy

Férié 08/05

Salade de Chou-Fleur
Tomaté

Aiguillette de Poulet
Frangais a l'talienne

Lentilles Vertes BIO
Sauce Carottes

Courgettes au Pistou
Fromage de Région

Clafoutis aux Fruits
Rouges Leziroy

Ascension 15/05

Salade de Haricots Verts
BIO Frangais

Rt de Boeuf Francais &
son Jus

PDT BIO aqu Four
Choux de Bruxelles
Cremeés

Fromage de Région
Fruit de Saison

samedi| ¥ mal

Carottes RGpées en
Vinaigrette

Plein Filet de Colin
d'Alaska Pané

PDT BIO & la Vapeur
Haricots Plats Tomatés
Fromage de Région

Fruit de Saison

samedi 16 mal

Salade de Betteraves
Rouge BIO

Quenelle Nature BIO
Sauce Tomate
Lezsaisons

Riz BIO cuit fagon Pilaf

Epinards BIO Frangais
Crémeux au Lait BIO

Fromage de Région

Flan Vanille Leztroy au
Lait BIO

dimanche 17 mal

dimanche 10 mai

Radis Roses & Beurre

Chipolata de Région &
sauce Rougail

Semoule BIO Alpina
Savoie

Petits Legumes a
I'Crientale

Fromage de Région

Yaourt aux Fruits Fermier

Cake au Fromage
Leziroy

Emincé de Dinde
Francaise & ['ltalienne

Polenta BIO Tradition
Petits-Pois Etuveés
Fromage de Région

Fruit de Saison

Ces menus soni validés par Fanny PREVOND nolre diéiéticienne. lls peuvent éire modifiés en fonction des opportunilés de la saison. lis sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relalif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
Vous pouvez refrouver les substituts et allergénes sur le fichier joint & ce document.
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MENUS DU MOIS DE MAI 2026

lundi 18 mai

Radis Roses Frangais &
Beurre

Raviolis aux Légumes
BIO de $t-Jean, Sauce
Tomate Lezsaisons

Flan Chou-Fleur &
Ricotte

Tomme Fermiére

Yaourt aux Fraises de La
Ferme des 4 Saisons,
Reignier

Férié 25/05

Radis Roses & Beurre

Emincé de Dinde
Francaise & la Moutarde

Flageolets BIO
Carotfes Vichy
Fromage de Région

Gateau de Semoule BIO
aux Raisins Secs

mardi 19 mai
Jambon Blanc Francais
& Cornichon

Plein Filet de Colin
d'Alaska Pané

Pommes de Terre
Vapeur

Epinards BIO Frangais au
Lait BIO du Crét Joli

Comté BIO AOP
Seignemartin, Nantua

Compotée Pomme &
Chataigne BIO
Lezsaisons

mardi 26 mai

Salade de Betteraves
Rouge BIO

Colombo de Colin & ses
Petits Legumes de Saison

Boulghour BIO Gonflé

Brie des Paturages
Comtois

Gateau aux Framboises
Leztroy

mercredi 20 mai

Salade de Riz
Camarguais BIO IGP
fagon Tex-Mex

Quiche au Saumon &
Gruyére IGP Leztroy

Purée de Brocolis BIO
Meule de Savoie BIO

Salade Ananas &
Mangue, Sirop Vanille

mercredi 27 mal

Salade Verte & Douce
Vinaigrette

Hachis Parmentier
Landais aux PDT BIO

Courgettes au Pistou
Tomme Fermiére

Yaourt Nature Sucré BIO
du GAEC de Tétaz

jeudi 21 mal

Carottes Rapées en
Vinaigrette

Pilon de Poulet Frangais
fagon Tajine

Nouilles
Ratatouille
Reblochon AOP

Créme Dessert Praliné
Leztroy, au Lait BIO du
Crét Joli

Jeudi 28 mai

CEufs Durs BIO Frangais &
Mayonnaise Lezsaisons

Quenelle Nature BIO de
St-Jean Sauce
Béchamel

Riz Basmati BIO cuit
fagon Pilaf

Poélée de Haricots Verts
BIO Frangais

Abondance AOP
Fraises Frangaises

vendredi 22 mai

Salade Verte & Douce
Vinaigrette

Blanqguette de Veau
Francais

Riz BIO cuit fagon Pilaf

Poélée de Haricots
Beurre BIO

Gruyere IGP, de
Franche-Comté

Banane des Antilles

vendredi 29 mai

Tomates Francaises en
Vinaigrette

Boeuf BIO des GAEC des
Savoie & Jura sauce
Forestiére

PDT HVE Vapeur du
GAEC de I'Arclusaz

Carottes ¢ la Creme
BOchette de Chévre

Compotée Pomme &
Abricot BIO Lezsaisons

samedi 23 mai

PDT BIO en Parmentiére

CEufs BIO Frangais
Brouillés & la Ciboulette

Petits-Pois & Carottes
Etuvés

Fromage de Région

Yaourt aux Fruits Fermier

samedi 30 mal

Salade de Haricots
Beurre BIO

Bolognaise de Pois BIO
Francais

Penne Rigate BIO Alpina
Savoie Pointe d'Huile
d'Olive

Salsifis en Persillade
Fromage de Région

Mousse au Chocolat
Leziroy

dimanche 31 mal

dimanche 24 mai

Radis Roses & Beurre
P'tit Colin Crémé
Riz BIO cuit fagon Pilaf

Courgettes fagon
Barbecue

Fromage de Région

Gateau au Chocolat
Leztroy

Cake aux Qlives Leztroy
Crémeux aux 2 Saumons
Riz Camarguais BIO IGP
Brocolis BIO Persillés
Fromage de Région

Fruit de Saison

Ces menus sont validés par Fanny PREVOND notre diététicienne. Ik peuvent &fre modifiés en fonction des opportunités de la saison. Ils sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
Vous pouvez refrouver les substituls et allergénes sur le fichier joint @ ce document.




MENUS DU MOIS DE MAI 2026

Atelier Faucigny - Allergenes 5J

Ces Menus sont validés par Fanny PREVOND notre Diététicienne, Ils peuvent étres modifiés en fonction des opportunités de la Saison
lls sont réalisés conformément au Décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011 relatit & la qualité nutitionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire
nes est a titre indicatif

Nous ne pouvons vous garantir & 100 % de la composition d'un plat, la liste des allergé
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] R dd ¥ i |
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